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Química Geral 

GEAL 1110

6 (6-0-0)

Intr. Eng. de 
Alimentos

GEAL 1105

2 (2-0-0)

Desenho 
Técnico

GEAL 1434

3 (2-2-0)

Álgebra Linear

GEAL 1210

4 (4-0-0)

Química 
Orgânica I

GEAL 1212

4 (4-0-0)

Introdução à 
Administração

GEAL 1214

2 (2-0-0)

Metodologia 
de Pesquisa 

Científica

GEAL 1215

2 (2-0-0)

Estatística 
Geral

GEAL 1216

4 (4-0-0)

Física 
Experimental

GEAL 1318

1 (0-2-0)

Matérias 
Primas de Or. 

Animal

GEAL 1326

2 (2-0-0)

Microbiologia 
Geral

GEAL 1323

3 (2-2-0)

Cálculo 
Numérico

GEAL 1425

4 (4-0-0)

Introdução à 
Economia

GEAL 1432

2 (2-0-0)

Física II

GEAL 1319

4 (4-0-0)

Mecânica dos 
Fluidos

GEAL 1541

4 (4-0-0)

Eletrotécnica

GEAL 1533

4 (4-0-0)

Nutrição Básica

GEAL 1540

2 (2-0-0)

Princípios de 
Controle

GEAL 1542

3 (3-0-0)

Físico-
Química II

GEAL 1537

4 (4-0-0)

Transferência 
de Calor e 

Massa

GEAL 1648

4 (4-0-0)

Embalagens 
para Alimentos

GEAL 1543

3 (3-0-0)

Análise de 
Alimentos

GEAL 1644

3 (1-4-0)

Termodinâmica

GEAL 1647

4 (4-0-0)

Tecnologia de 
Frutas e 

Hortaliças

GEAL 1641

3 (2-2-0)

Sistemas de 
Qualidade na 
Ind. de Alim.

GEAL 1753

4 (4-0-0)

Tecnologia de 
Carnes e 

Derivados

GEAL 1751

3 (2-2-0)

Aditivos e 
Coadjuvantes 

na Ind. de Alim

GEAL 1756

2 (2-0-0)

Tecnologia de 
Massas e 

Panificação

GEAL 1860

3 (2-2-0)

Matérias 
Primas  de Or. 

Vegetal

GEAL 1217

2 (2-0-0)

Análise 
Sensorial de 
Alimentos

GEAL 1536

3 (2-2-0)

1° Período 2° Período 3° Período 4° Período 5° Período 6° Período 7° Período 8° Período 9° Período

Operações 
Unitárias 

Experimental

GEAL 1857

2 (1-2-0)

Tecnologia de 
Leite e 

Derivados

GEAL 1858

3 (2-2-0)

Tecnologia de 
Bebidas

GEAL 1859

3 (2-2-0)

Tratamento de 
Resíduos na 
Ind. de Alim.

GEAL 1963

4 (4-0-0)

Fund. Mod. 
Simulação e 

Cont. de Proc.

GEAL 1966

2 (2-0-0)

Projeto Final II

GEAL 1070

2 (2-0-0)

Estágio 
Supervisionado

GEAL 1072

3 (0-0-9)

Higienização 
na Indústria de 

Alimentos

GEAL 1650

3 (3-0-0)

Fundamentos 
de 

Computação

GEAL 1111

3 (2-2-0)

Métodos de 
Conservação 
de Alimentos

GEAL 1646

4 (4-0-0)

Projeto 
Final I

GEAL 1967

2 (2-0-0)

Operações 
Unitárias II

GEAL 1856

4 (4-0-0)

Desenv. de 
Novos 

Produtos

GEAL 1962

3 (2-2-0)

Cálculo - Uma 
Variável

GEAL 1112

6 (6-0-0)

Geometria 
Analítica

GEAL 1107

4 (4-0-0)

Química 
Experimental

GEAL 1103

1 (0-2-0)

Química 
Analítica I

GEAL 1321

3 (2-2-0)

Biologia Geral

GEAL 1102

2 (2-0-0)

Estatística 
Experimental

GEAL 1324

3 (2-2-0)

Física I

GEAL 1211

4 (4-0-0)

Cálculo - Séries 
e EDO

GEAL 1317

4 (4-0-0)

Química 
Orgânica II

GEAL 1322

4 (4-0-0)

Bioquímica 
Geral

GEAL 1429

4 (4-0-0)

Mecânica e 
Resistência dos 

Materiais

GEAL 1433

4 (4-0-0)

Física III

GEAL 1426

4 (4-0-0)

Físico-
Química I

GEAL 1431

4 (4-0-0)

Química e 
Bioquímica de 

Alimentos II

GEAL 1649

2 (1-2-0)

Química e 
Bioquímica de 

Alimentos I

GEAL 1534

3 (2-2-0)

Química 
Analítica II

GEAL 1427

3 (2-2-0)

Bioengenharia

GEAL 1755

5(4-2-0)

FLUXOGRAMA DA ENGENHARIA DE ALIMENTOS
Versão 2017-2

Microbiologia 
de Alimentos

GEAL 1428

3 (2-2-0)

Operações 
Unitárias I

GEAL 1748

4 (4-0-0)

Lab. de 
Química 
Orgânica

GEAL 1325

2 (1-2-0)

24 (22-4-0) 25 (24-2-0) 25 (21-8-0) 27 (24-6-0) 25 (24-2-0) 20 (17-6-0) 24 (20-8-0) 16 (12-8-0) 14 (13-2-0) 5 (2-0-9)
1° 2° 3° 4° 5° 6° 7° 8° 9° 10°

520  h/a
390 h/r

580 h/a
435 h/r

600 h/a
450 h/r

520 h/a
390 h/r

460 h/a
345 h/r

560  h/a
420 h/r

400 h/a
300 h/r

300 h/a
225 h/r

220 h/a
210 h/r

DISCIPLINA

CÓDIGO

C (T-P-E)
(C) Crédito  (T) Teórico  (P) Prático (E) Estágio

LEGENDA

Pré-requisito

Co-requisito

NÚCLEO DE CONTEÚDOS BÁSICOS

NÚCLEO DE CONTEÚDOS PROF.

NÚCLEO DE CONTEÚDOS ESPECÍFICOS

PROJETO FINAL E ESTÁGIO

205 (179-46-9)
TOTAL

4680 + 2402 h/a
3555 | 1802 h/r

520 h/a
390 h/r 

Cálculo - Várias 
Variáveis e 

Vetorial

GEAL 1218

4 (4-0-0)

10°Período

1

Consider módulo aula de 45min. e 20 semanas letivas por semestre.
Para estágio considerar módulo aula de 60min.
Este fluxograma não apresenta todos os pré-requisitos das disciplinas. Vide estrutura curricular.

1 Para verificar os pré-requisitos da disciplina de Projeto Final I olhar a grade curricular do curso
2 Na carga-horária total estão sendo somadas as horas de disciplinas optativas


